EDELZCHMAUS

Unsere Produkte
auf einen =




Vorwer],

Liebe geht bekanntlich durch den Magen und wir freuen uns, dass wir in vielen
Kichen ein groBer Bestandteil beil der Zubereitung der Mahlzeiten sein durfen.
Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, die besten Zutaten und Delikatessen
aus deutschen Manufakturen zu finden und zu unseren Edelschmaus Kostlich-
keiten zu verarbeiten. Unsere Produkte sind handgefertigt, ohne kunstliche
Geschmacksverstérker & Farbstoffe und deshalb bestens geeignet fir eine
frische und gesunde Kiche. Genuss fangt beiden Zutaten an.

Unsere Philosophie ist es, die Qualitat und den Genuss beim Kochen zu leben,
Menschen zu verbinden und die Intensitat durch gemeinsame Erlebnisse zu
steigern. Unsere selbststandigen Vertriebspartner*innen sind das HerzstUick
unseres Familienunternehmens. Genussreiche Verkostungen und die persdén-
liche Beratung sind die Basis fUr den Erfolg der Firma Edelschmaus. Unser
durchdachtes Konzept ermdglicht einen leichten Einstieg in unser Berater-
team.

Sprichuns gerne an und werde ein Teil der Edelschmaus-Erfolgsgeschichte!

EDELZCHMAUS

HERAUSGEBER

Edelschmaus GmbH

Geschdaftsfihrende Gesellschafter: Lars Gorny & Katharina Garny
Leuenkamp 6. 25524 Itzehoe | infe@edelschmaus.com

BILD | TEXT
Madine Plaggenborg Fotografie | nadine.plaggenborg@ewe.net
Edelschmaus | info@edelschmaus.com

SATZ | LAYOUT
Miriam Lampe | kontakt@zwergenmonster.de

DRUCK

Goldschmidt GmbH Druck & Medien

Alte Ziegelel 2 | 49757 Werlte | D5951-95500
info@goldschmidt-druck.de

Alle Rechte sind Edelschmaus vorbehalten,
legliche Vervielfdltigung oder Weiterverbreitung in jedem Medium als Ganzes
oder in Teilen bedarf der schriftlichen Zustimmung von Edelschmaus.



und herzlich wilkommen bei
Edelschmaus!

Die unterhaltsamste und
kostlichste Art Edelschmaus
kennenzulernen ist eine
Verkostung.

Unsere Vertriebspartnerinnen
und Vertriebspariner gehen

mit Dir und Deinen Gdsten
auf eine Erlebnisreise der
Sinne.

Lade Freunde, Verwandte

und Nachbarn ein und

genieBt gemeinsam die

Produktvielfalt von Edelsch-
e maus.
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Eddalschmows 8asse

Zubereitungen

Unsere Essigzubereitungen werden auf
Grundlage von ausgereiffem, mildem
WeiBweinessig und edlem Aceto Balsami-
co di Modena hergestellt. |hr geringer
Sdureanteil und die feinen Geschmacks-
variationen machen sie zu ausdrucksstar-
ken und besonderen Begleitern Deiner

Gerichte.

EBELSCHMALS

(57 Al beer
rephng

fucker, WelBweinessig.
Glukosesirup, 5 % Blou-
beersaft aus Konzen-
trert, Aronfosoftkonzen-
ral, nal. Aromcl,
Antioxidafionsmithel:
Kalivmmelaobisulfit

Blaubeer Creme
fruchtig & sUB

13,99 € | 200 mi

?” 3% Soure

EDELSCsALS

A
et

50% Doltelsiup, 17%
Acelo Balsarmico o
Madena [g.gA.]
[Weinessig, Trouben-
mastkonzerirol] (Sulfite)
Juckev-ribensirup,
Branntweinessg, Jucker,
5.2% Feigensoftkonzen-
lrext, Aromo

Feige Dattel

Creme

honigstBer Geschmack

13,99 € | 200 ml

FIEL - SCHAMALR

” 3% 5Gure

39.5% Aceio Bolsomico
di Modena [g.g.4.)
{Weinessig, Trauber-
maostkonzentrat),
Iucker, 11,5% Cran-
bermysaft aus Korn-
zeniral, Wasser, Glu

¥ 'r-u.-a':.»r.-.-f kosesrup, nal. Aroma,
et Aroma, Anfioxidotions-
® mittel: Kellummetabisul-
o
Cranberry
Creme

fruchtig & sUB
13,99 € | 200 mi

LIIEL W11MALS

{?;'rnrrcfl}’; l;,o';fr‘,-f

(‘ .'rqrh;'

” 3% Saure

Zucker, 41% Acelo
Balsamico di Modena
[g.g.A) (Weinessig,
Traubenmaostkonzen-
frart), 5% Gronofapfel
softkonzentraf, nat.
Aroma, Glukosesirup,
Aroma, Anfioxidations-
miftel: Kellummetabi-
sulfit

Granatapfel

Creme

fruchtig & sUB
13,99 € | 200 mi

»

&% Sdure
Traubenmostkon-
zeniral, Weinessig
{Suliite)

e
L]
"""

Aceto Balsamico
di Modena

Das Original aus Modena
13,99 € | 100 ml

ol

? 3% 5aure
40% Acefo Boksamico
di Modena [g.g.A.)
(Weinessig, Trouben-
mastkonzeniralf,
Lucker, Glukosesirup.
5% Tomatensafl-
konzsntal, ranhbwein-
essig, Karomellsirup,
Wiassad, il Aroma,
naot, Bostikum Aroma.
Anfioxdationsmittel
Kallummeiabisulilt

ELE] SRR LIS

-
Fhanbse

Fn;f-ln?léwl { eyt
==
Dunkle Tomaten

Creme
fruchtig & wirzig

13,99 € | 200 m

il

’ 3% Saure
Lucker, Weilweinessig,
Wasser, 19,3 % Himbeer-
mark, Karotenkonzen-
trext, nat. Aromar, Anfic-
dafionsmittel:
Kalivmmeltabisulfit

e i i hfjﬂ’!'
rf’(f.ﬁw
==
Himbeer Creme
fruchtig & so8

13,99 € | 200 ml



»

4 5 Sdiure

Weinessig, Trauben-
mast, Juckersirup, 4%
nal. Holunderkanzen-
Iral, Honig, Sulfite

EDEL S HMALS

Lirlo.
o

Karla Holunder
fruchtig & siB

13,99 € | 200 ml

” 3% Sdaure
Zucker, WellBweinessig.
21,5% Pfirsichsaftkon-
zentrol, Glukosesiug
4 4% Marocujosaftkon-

[ gl 2eniral, nal. Aromen,
i Anfioxidationsmiftel:
: Kallummelablsulfit
.:‘;";F'I'K’;
Lrazsion
@

Peach Passion
fruchtig & sUB

13,99 € | 200 mi

” 3% Saure
Tucker, WelBwelnessig,
Wasser, | 1% Aronlasaft
M&!}b [ aus Korzentrat, 2.5%
schwarzer Johannishaar-
“ saft aus Konzentot, 2.5%
Heldelbeersaft aus
N Korzentrat, 2.5% Erdbeer
saft aus Konzentat, nat.
Aromen, nat, Vanila
Aromo, Antioxidations-
mittel: Kallummetablsulfit

{ ifelEerr i

Wildberry Creme
fruchtig & sUB

13,99 € | 200 mi

Vitamin C {Ascarbin-
saure), Sulfite

” 3.5 % SGure
40% Mangomank.
Zucker, Weinessia,
. Antoxidationsmitiel:
FIEL = HMALLS

flflrﬂf'.‘}'ﬂ

eyt
*

Mango Creme
fruchtig exotisch

13,99 € | 200 ml

” 3% Saure
Iucker, Weillweaings-
sig, 2.8 % Troubensalt
aus Konzentrof, Was-

» .

e O Aroma, Saflor und
RO SR difronenkonzeniraf,
e Anhboxidatcnsmitiel:
P ﬂ(f-" Kaliurmmetabisulfif
f/frl,.’rpr;f
e
e 3

Sanfte Traube
sanft & sUB

13,99 € | 200 mil

ser, Glukosesirup, nat.

” 3% Stiure

Dattelsiiup, 17.6 %
Acelo Balsamica al
Modeno (g.g.A.)
{Weinessig. Trauben-
maostkonzenirof] (Sulfite),
fuckemrubensirup,
Iucker, Branntweines-

D S NS

;f.-';'ss sigg, 0,5 % Hoselnussex-
{rerte trald, Aroma
T
Nuss Creme

nussig-cremig

13,99 € | 200 ml

benmostkonzenat) (Sulfite).
Iuckemibensirup, Zucker,
Branntweinessig, Speck-

” 3% Sdure
Dattelsirup, 17.6% Acelo
Balsamico di Madena
[a.0.4.) (Weinessig, Trau-

ETHELCFIMEALS
e exirakt, naf. Aroma,
,5',-. -,-,;;,f Aroma
[
ale

-

Yo
e—- 2

Sweet Bacon
sUB & herzhaft

13,99 € | 200 m

ungen auch zum
rts oder geniele
oder

Fulle eine gut gekuhlte 0,7 Liter Flasche Mineralwas-

serin eine

affe und gebe 2-3 EL Wildberry Creme,

Peach Passion oder Karla Holunder dazu. Umrlhren

una nieRen!
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Ecdelschrmous Bashkeler | Sland Ok

Dip & Toppings

Unsere facettenreichen Pestos und Gewurz-
zubereitungen sind mit Liebe von Hand
gefertigt, ohne kuUnstliche Geschmacksver-
starkerund Farbstoffe, in Spitzenqualitat.
GenieBe damit eine frische, vielfaltige und
vorallem gesunde KOche.

”Tommer?chips . ”» reearsalz, Tomaten,

(Tomaoten, Maois-
stéirke), Knoblauch,
teersalz, Paprika,

Iwigbealn, Rapsdl
ENELSCHMALS

_?—_jrr.- _3;‘(',": -7;_7;

Bruscheta

Gewlrzuberaitung

899€ (859

I

Iwigbeln, 5alz,
Pefersiie, Schnitt-
fauch, D, Kriob-
lauch, Poprka,
plantiches Feft

INI'
i

EDELSCHMALS
7,

T
{operffit

."’-’: ?I": lr'l'f

Garten Gluck

Gewlrzzubergilung

8,99€|80g

Oregono, Basflikurm,

-

Liebstackel, Plaffer,

Bwiebeln, Knoblauch,
Poprka, Kurkuma,
f : Pastinake, Dill, Rauch

EDEL-SCHMALS
r';: a5l
A

fenner
A

wl

Eggsira legger

Gewlrzzubereitung

8%99€| 140 g

Knobiouch, Zwiebeln,
Milchzucker. Sellerie,

29
Saile, Petersilie, Exsragan,
Curcuma. nat. Aromen,
- Fieller. Gewlze, Salbel,
Thymian, Oregana,

Iifronensdure, Kovionder,

EDELSEHMAUS pficrnefichas Fent, Chil

YA Paprika, Rosmarin,
Lnefien Speisewiyze, Dexirose,
?’th Sannenblumend

Indien Traum
Wirzmischung

8,99€ | 140 g

” Paopriko, Meesrsaiz,
Iwiebein, Tomaten,
Knotiauch, Pfeffer,
Petersiie, Rosmarin,
Chillias

EDELSCHMALS

Boadlar

Balkan
Gewlrzzubereitung

897€| 120¢g

l

” Meersalz. Kartolfel-
siaree, Karotte,
Iwiebel, Pastinake,
Shiitake, Kdriis,
Petersifie, piianz-
liches Fetf, Curcuma,
LisbstGokelwurzel

ENELSEUHMALS
] l’r.r[r‘;f

Feines Suppchen
Wirzmischung

899€| 150¢g

?

Iwiebeln, Meersalr
Paprika, Pefersile,
Tematen, Schnift-
lauch

I s

FIE] ks
fﬁr,.rr_.!r
_}r Ferele

Krauter Freude
Gewlrzzubereitung

8,99€|85¢g



»

Meersalz [Feur de
Sel). Chipotle Chili,
Faprka, Tomaten,
Knoblauch, Telfcher-
ry Pleffer, Zwiebeln

BIHL WAL

177
Ex"—rﬂr

«.

Let it Burn

Gewirzzubereitung

8,99 € |

130 g

” fwigbealn, Roh-
Rohrzucker, pflanz-
fiches Felf, Meersalz

(B W B mEATETNLE

I‘rr'{ -'f'-;J

FLigft

Oh my Onion

Gewlrzzubereitung

Résfzwietein
[Ewiebeln, pflanz-
liches Fetl), Meer-
salz, Poprika,
Iwiebeln, Senfsac,
Roh-Rohzucker,
Pfeffer, Knoblauch.

ML RN AL

U] & Lebstdckel, Curmin,
Lieggie Rauch

Meat & Veggie

Gewlrzzuberaitung
8,99€|130g

” Tomatenfiocken
(Tomatenmark. Mais-
starke], Iwiebein, 8 £
Mischpiize (Butterpilze,
Champlignons, Slein-
pllze], Aromen, Salz

3 Cregano, Basiikum,
;cﬂ.,r"ﬂ Schnitfiauch, Pelersilie,
j},‘i’ﬁ, Olivendl, Pfeffer

EIELSC | MALS

Pilz Pesto

Wirzmischung

899€ | 100g

Iwiebeain, Salz,

”
Chili, Foprika,
Knobiouch,
pllanziiches Fell,
§  Kreuzkimmal

FOEL SO IsALS GrEggnD
f |'IJ‘_‘i‘ ',-,'!',
|"'1' .llf_r
o
Mexiko Mex
Gewirzzubereitung

8,99€ | 140 g

” Paprika, Meersalz
Iwiebein, Tomolen,
Schwarzkimme!,
Schniffiouch, Jailz
Senfsoot, Plaffer,
Bohnenkrout, Macis,
Ififronenscholen,
f’flfj Rauch

ETHL S0 HMALS

7

]

i
.4
(14

Pimp my Bread

Wirzmischung
899€|80g



»

Tomaten, Bosilikurm,

”

Ananas, Tomaten,

2

Meersalzr, Paprika,

Cregano, Mesrsalz, Roh-Rohrzucker, Rohrzucker,
Rosmarin, Thymian, Meersalz Malssitrke, Enobiauch, Preffer,
Chilf Knobiouch, Iwiebein, Senfsool,

Chillies, Paprika,
Ingwer. Rauch

Kurkuma, Thyrmian,
COregano, Majoran,

ETHL SCHRALS FIFL =C1MALS EDEL SOHMALS HﬂUCh
(o ] Fa
#ron Leige rah ,:J;im,t'-'?
pel i T
Bl Loud’
s =i ]

Pizza Blitz

Wirzmischung

8,99 €

|50 g

Mangoflocken, Anc-
nasfllacken (Anonas,
Maisstdrke), Roh-Rohy-
ucker, Salz. Iwiebein,
Chillles, Kurkumea,
Knotiauch, Cononder,

Reise nach Hawaii

Wirzmischung

8,99€|130g

”

Iwiebeln, Meernalz
Fleffar, Knohlauch,
Petemsilie. Roh-

Rohrzucker, Poprika

Smoky Rub

Wirzmischung

8,99€|175g

2

Iwiebeln, Knob-
louch, Meersalz
Paprika, Pleffer
Petersiie, Cregano,
Majoron, Thymian,
Basilikum, Kurkurma,

kiober 2023

1
b

Edelschmous Basizeler | §lond

T Pelersie, S0Bholz- e Wy Chilles, Salbel
; j,, il wurzel, Bockshornklee- '?"-"j" = ;,[ Muskoinuss
e saal, Ingwer, Kommel, s Z:l e fla
f_'f ”j-'r Senfsoat, Dexfrose, Dill, H"f}ﬁ"ﬁ"’ 5
® Piment, Muskalnuss, e
Basilikum, Seflerie, ] ¥ [
u Cardomam,. Nelken U
Sweet Curry Tango Argentino Toskana
Wirzmischung GewUlrzzubereitung Gewlrzzubereitung

8,99€ | 130g 8,99€|80g

899€ | 125¢

/{/ f{'b ’, Fapnko, Tomoten-

chips (Tarmafen,
MuoissiGrke). Meer-
salz, Réshzwiebein
[fwilebeln, Sonnen-
hbilumendl), Sellerie,
Tamaten, Lieb-

Knoblauch,
Meersolz, Iwiebel,

& )
Schnitiauch,
: Petersille, Plaffer

KIREL R AL

Rotwelnsalz Wirzmisch-
ung (Solzfocken, 14%
Rotwein), Iwiebel,
Petersilie, Hibiskusbilten,
Orangenschalen,
Hogebutte. Koriander,
Kurkuma, Knoblauch,

ERELeman s

EDELSUINALS

stdckel, Zwiebein, f ] Kerel, Fenchel. Pfeffer
Eﬁf.d{f Urtnptai knablauch, Kurkurmna, line (et grin
& Pastinake. Rauch
L , @
Tzaziki Umami Vino Verde
GewUlrzzubereitung Gewlrzzubereitung Gewlrrzubereitung
899€|80g 8,99€|135¢g 899€| 859



Senfsaatl, Brannf-

”
weinessig, 3%
! Knobiauch, Pleffer

EELSA IR

{ECNERT TR

” 33% Crangenfruchizu-

bereftung (Orongen-
soffkonzentraf, Zucker,
Verdickungsmitiel
Pektin), Senfsaal,
Branntweinessiq, 4%

M 1 :
et WSy Fma
@ L
— - —
Orangen
Knobi Senf Mango Senf
Senf Senf

899€ | 170 ml

899€ | 170 mi

bb

EIRCL A HARAL

& s
J.-T':'; r-.-_,r.f 2

S
oy

A

gelbe und broune
Senfzoal, Bronnhwein-
assig, Traoubenassia,
Apfelessig, Rofr-
rucker. Gewize

Schmauszeit

Senf

Senf

89%9€| 170 ml

Mild, mit wirzigem Knoblauch oder fruchtig-exotisch — unsere hoch-
wertigen Senfkreationen werden Feinschmeckern gefallen. Zu Kdase
oder Fleisch, im Dressing oder in Dips machen sie jedes Gericht zu

etwasBesonderem.

EDrLcHMAUS

n /””;;ﬂz 1704

TN CHEME
170

SENTCREME

Uiy




bar 20323

relar | Sland Okle

Bexs

Edalschimouns

” Kurkumo, $0608holz-
wiurzel Senfscral,
Conander, Dexfrose,
oill, Ingwer, Salz,
Basllikum, Bockshorm-
keesoal, Sellede,
Edmmel, Chillies,
Knoblauch

Buddhas
Sternenstaub

Gewlrz

899€| 60 g

Paprika grun
Gewlrz

6,99€ | 60 g

’ ,Curwpulvef.
Meersalz, Papwikc,
Vanilezucker,
Anis, Iimi, Rouch

FEHOLGOTENMAL S

7 P

F e

| am Curry
Gewlrzzubereitung

8,99€|70g

” Popiko

e New

=

Paprika rot

Gewlrz

699€| 709

2

Knoblauch

Findfopcf

a’}'f:;u

[T ° — |

Knoblauch Chips

Gewlirz

699€ | 50g

27 Poprko, Rauch

=
arl .n'"l{.
.o
Fepriin

—

Smoky Paprika

Gewlrz



? Iucker, echle
Vanille

Black & White

Vanillezucker

899€|110g

Unsere Gewurzzucker
lassen keine sUBen
WUnsche offen!
Desserts, Kaffee oder
Tee duften & schme-
cken verfUhrerisch
mit einem Hauch von
Vanille und edler
Tonkabohne durch
unsere ,,SUBe Verflh-
rung".

2”

(SN EIET]
Eane (/8
Frce

T

Paneila lucker,
Apfelwifel Minze

Panela Rose

luckerspezialitat

8,99€|80g

29

Kandis. vanile,
Tonkabohne.
Anis, Zimt,
Kardamom

SuBe Verfuhrung

luckerspezialitit

8,99€|120g

Ebg i <oy

Lfoct &

ke

Mg TH - P ]
“ g

T8y
’ e Ty e
= A oy




sefar | Glord Ol

Edelsehmoys 8esl

Unser Griechisches Olivendl wird in einer Olivendl
Manufaktur hergestellt, die auf die Produktion
hochwertiger griechischer Olivendle spezialisiert ist.
Die Koroneiki Qliven wachsen im Sudwesten der
Peloponnes. BeglUnstigt durch das milde Klima in
Meeresndhe haben sie einen vollen Geschmack.
Durch ein duBerst schonendes Verfahren bleiben
wertvolle Vitamine und sekunddre Pflanzenstoffe
vollstéindig erhalten. Ernte und Produktion der Ole
erfolgen nach streng ékologischen Richtlinien in
traditionellem Verfahren.

” Olivenal natv extro 7 Q4.5 % Rapsal, 5§ %
aus Koroneiki Oliver, spanisches Olivend!
erste Gilekiasse, kalf nafiv extra . Knob-
gepressl lauch/Krduter-Extraikt

Griechisches .
Olivenol Knobi Ol
Premium Qlivendl Wirzal

.
- -
.-

L]

'

99 753 Rapsal 25%
Clivend! notiv v
exlra, notiriche

Aromen 0 éc'l/f? ye{z’?

Rosti Ol

Wiirzol

13,99 € | 200 mi

»”

P9 % natives
Cilivend! exira,
rcit. Aromen

Basilikum Ol

Wiirzol

13,99 € | 200 ml

”»”

00,05 % Ropsol .
0.05 % Butter-
aroma

Omas Butterol
Hochwertiges Rapsdl

17,99 € | 500 ml 13.99 € | 200 m 17,99 € | 500 mil



. & Pieffer

Fein aufeinander abgestimmie Gewdlrze
und Krauter, naturreines Meersalz und
ausgewdahlte Pfeffersorten machen unsere
Salz- und Pfefferkompositionen zum Hochge-

nuss.

Ob mit feiner Estragonnote, mediteranen
Kr&utern oder Pfeffer aus Madagaskar, fir
jeden Geschmackist etwas dabei.

»

Curry. Meersalz
Paprika, Vanille-

- zucker, Anis, ZImi
L 3

Fiw i
lf'f::-‘;‘rﬂll

T Freeie
W

Fritten Frieda
Gewurzsalz

2

Meersalz. Rosmarin,
Cragano, Basiikum,
Thymian

ltalienisches

Genuss Salz
Gewlrzsalz

699€ | 85¢ 6,99€ | 90g

»

Meersolz

EDELSCRMALS

Il frrr._a;n;‘? A

'- i
"_"-

Meersalz
Salz

6,99€ | 250 g

’ ,Meersn.lz
schwarzer Pleffer

Pfeffer Salz Mix

Gewlrzssolz

6,99 € | 130 g

7 Meersalz

! Buchemrauch
"’.: -'r".-rl:ld.'-.':n": A}g&t

Buchenrauchsalz
Salz

6,99€ | 140 g

»”

Iwiebeln, Tomaten,

! o

ENFLmALA

T 0
Cemign Sl

. ® .
Knobi
Genuss Salz
Gewlrzsalz

6,99€ | 130 g

,, Meersolz. Iwiebeln,
Tomate, Chill

‘ Paprika, Thymian

[STTERTIN IR
rA T,
F LA
Crmage Sl

[ ] o
Poseidons

Genuss Salz
Gewurzsalz

699€|120g

Meersolz. Knoblouch,

0



Eclelschmous Bestselier | Stand Oklober 2023

J
-
(@]

M m ” Meersalz, Poprika,

Rauchsalz. Senf-

! mehl. Petersiie

Citifs Poud
L]
rp—

Potato Paul

Gewlrzsalz

6,99€ |90 g

” Pfeffer. Meersalz, Roh-

Rohrzucker, Zwiebein,
Knoblaouch, Chilles,
Poprika, Ropsdl,
Liebsitickel, Rauch

k. Feffer Aﬁw-

Steak Pfeffer

Pfeffer
699€ | 859

‘.

, Karoften, Meersalz,
Zwizbeln, Posfinake,

Lauch, Bohnenkraut,
Lisgbstéickel
{0 it [T
rjﬁm'ﬁ?ﬁf
b
Suppenliebe

Gewlrzsalz

6,99€ | 120 g

” Pfeffer. Rosa Pfeffer

(SIS TR

nbo en
Ffe?f "

Fleffer

| BN

r"‘; ﬂr-’

hEg /u"

” Meersalz, Iwiebein,
Preffar, Senf,

l Petersiie. Paprika

L Biaan
- o
Fapriieas Soafe

emmns
Royales

Genuss Salz
Gewlrzsalz

6,99€| 100 g

1 3 e ALS
S




”Fru:;l-.lig sUBer Ge-
schmaock nach
Eirschen und Mandsin

Geschmack nach
salzigem Caromel

Besondere Momenie &'-;

}

mGChen dﬂs Leben so FIELZE1MALS ENELSCHBALS
wertvoll. FUr den be- |/ .../ Eloier
sonderen Genussmo- de Sell o -Ayveser

ment sorgen unsere

neuen Likore., |

Ob sahnig oder frucht-
ig, pur zum Kaffee, im

!

Cib Rl otsr Dot o S%r&Tello de Sel Eﬁx\:gr d Amour
da ist fur jeden Ge- =
schmack etwas dabei. 14,99 € | 200 ml 14,99 € | 200 mli

p)

,I-rl._lcnhge-' Ge
schmack nach reten

” Mit deamn Ge- 2 Heurrlich soBer Pisicrien
schmack von sufer Gaschmack

R Bourbon-Vanile $_u3 Welnbergpfisichen
i -”’_H ..f HAALYS . I|;lf|.| _:C.“\I'N"- EIE = ALY
J)_‘e- 99!"{;':" lfj S {(;I’.';Ir.'r}rréf,r'?
S rf ae e o e #
7z P sl
La Dolce Vita Pistazie Weinbergpfirsich

17 % Vol 17 % Vol 18 % Vol

14,99 € | 200 mi 14,99 € | 200 ml 14,99 € | 200 ml

Ale 14
5 M-&’Wﬂf

Unsere Likdre sind nicht in unserem Verkostungsplan vorgesehsan.

Aufgrund des Jugendschutzgesetzes (§9 JuSchG) missen wir durch gine Altersverilizierung sicherstellen, dass unsere Likdre nur an
volljighrige Personen ausgehandigt werden. Deshalb wird eine Alterssichtprifung bei der Zustelliung durchgefuhit.

Das bedeutet, daoss die Bestellung nur an den Empfanger persdnlich oder an Personen im Haushalt des Empfangers Obergeben
werden darf, sofem diese das vorgegebene Mindestalter von 18 Jahren dberschritten haben, Es erfolgt eine ausweisgestlizie
|dentifikation des Empfangers, wenn fir die Zustellkroft nicht eindeutig ersichiiich ist, dass der Empfanger dos Mindestalter
Uberschritten hat. Eine Zustellung an Machbarn ocder Poketstationan ist domit leider nicht moglich.
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Kiichenhelfer

Wer gerne und viel kocht, weiB sie zu schatzen
- praktische KUchenhelfer. Abgestimmt auf
unsere Produkte geht damit das Portionieren
beim Kochen noch leichter von der Hand.

AuBerdem findest Du in unserem Rezeptheft
genussvolle Inspirationen zum Nachkochen -
natUrlich mit unseren Edelschmaus-Produkten!

Rl

~Genussmomente”

Kdstliche Rezepte und Inspirationen mit
unseren Edelschmaus-Produkien

AusgieBer Silikon Ausgiefler ,schwarz"

fOr 200 ml Flasche | sdurebestandig fir 500 ml Flasche | fein dosierbar &
leicht zu reinigen

I S o Ein fh )
d S{fﬁwﬁf
£

C— _ m—

Genuss-Verschluss Gewirzmihle
praktischer Streudeckel 13 cm hoch | ohne Inhalt



Spar-Sets

Verkostung 1, 2 und 3 Bitte frage die gewilnschten Produkte in den Kundenbestellschein ein.
Es ist keine doppelie Produktwahl maglich.

1x &1 500 mi
Omaos Butterdl oder
Griechisches Olivendl

1x Ausglefier Schwarz
fur 500 ml Fasche

1x Gewilrzmihle
ohne Inhalt

1x Wiirzol 200 ml
Basilikurm O, Knobi Ol
oder Risti Ol

1x AusgieBer Silikon
fiir 200 ml Flasche

1x Gewirzzubereitung,

Dip. Pesto, Gewlrzzucker, Senf
oder Rezeplhell
"Genussmomente”

Ur 8,99 €

1x Genuss Salz, Pleffer
oder Gewirz fir je 6,97 €

2x Ausgiefier Silikon
2x Essigzubereltungen

2x Gewiirzzubereitungen, i | e
Dip, Pesto, Gewlrzzucker, Senf - -

oder Rezeptheft - ! .
B 1) ) - m - ﬂ - - ﬁ
GOURMET-SET PROFI-SET PROBIER-SET
nur 104,99 € nur 81,99 € nur 59,99 €

GENUSS-SET 3Ix Gewlrzzubereitungen,
Dip, Pesto, Gewurzzucker, Senf oder

Rezepthel "Genussmomente” fir je 8,77 €

5:9;‘%, 2x Genuss Salz, Pieffer
oder Gewlrze flrje 659 €

nur 49 99 € 3x ,Genuss-Verschluss” Deckel
i Brzalvenkout: 5592 €

Stand Oktober 2023 | Bilder disnan nur ols Belmpisls

-
=



Starnd Okiobsar 2023

w

Wildberry Creme

Essigzubereitung

Sanfte Traube
Essigeubereitung

Dunkle Tomaten
Creme

Essigzubereitung

Nuss Creme

Essigrubereitung

Blaubeer Creme
Essigzubereitung

Griechisches |

Olivenol
Olivendl Nativ EXTRA

Omas Butterol
Hochwertiges Ropsdl

Basilikum Ol

W irzd

Meersalz
Nafurrein | Salz

Pfeffer

Knobi Genuss Salz
Gewlgsalz

ltalienisches

Genuss Salz
Gewlrzsalz

Bruschetta

Garten Glick

Pasto | Gewdrzubersitung |

Pimp my Bread

Topping | Worzmischung

Sweet Curry

Dip | Wilrmischung

Tzaziki
Dip | Gewlrzzuberaitung

Toskana
Dip | Gewilzzubersifung
Knobi Senf

Senforeme

Gewlrzzucker

Regenbogen Pfeffer

i in Verbindung mit unserem ,Griech. Olivend"

SuBe Verfihrung

; Verkostung 1

Anwendungsideen

Dressing & Vinaigrette | Schokoladendessert | Joghurt-/ Quarkspeisen,
Aperitifs | im Mineralwosser

Dressing & Vinaigrette | zum Abschmecken von hellen Sofen | Uber Eis
& Obstsalat

Dressing & Vinaigrette | Marnaden & Chutneys | Schmargerichte | medi-
terane Speisen & Antipasti | Solen, Suppen & Eintépfe

Dressing & Vinaigrette fir dunkle Blotsalate | Pilzgerichte | dber Obst
oder Eis | besonders kdstlich zu Kase

Dressing & Vinoigrette | Joghurt & Quarkspeisen | Uber Crépes &
Piannkuchen | Desserts & Eis

¢ Zu allen kalten Gerichten | zum DOnsten & Broten bis 180 °C

Braten & Grillen bis 220 °C | zum Dinsten von Gemdse | im Kuchen- &
walffelleig

Antiposti | Gemise & Salat | Auflouf & Pizza | Fisch & Meeresfrichie |
Feisch & Gefligel

mittelgrabes, naturreines Meersalz zum Streuen oder zum Verwenden
in der Mihle

Bunter Pfeffer flr die Mihle

Knoblauchbutter | Postagerichte | Salsa | zum Worzen von Fleisch &
Feischersatz

zum Wirzen von Fleisch & Fleischersatz | Fisch & Meeresfrichie |

mediterrane Gerichte | Suppen & Soflen

i als Pesto | mit fischen Tomaten ouf gerdstetem Brot | zu Pizzo- &
Pasto | GewlrzzUberaitung :

Pastagerichien | zum Worzen von Fleisch & Fisch

Dip & Krduterbutter | Gemidsepfannen | als Pesto | zu Kartoffelge-
richten

Topping fUr belegte/selbstgebackene Brétchen, Brot | Fladenbrot,
Wraps & Canapés | Krduterbutter & Dip |ROhrei | Fisch

Dip und Krauterbutter | fruchtige Cumypfannen | Marinade fir
Gefligel und Scampis

Dip (z.B. mit geriebener Salatgurke) | Krauterbutter | zum Einlegen van
Feta & Tofu | Marinade fir Fleisch & Fisch

Dip & Krduterbutter | Brot- & Fizzateig | Wirzen von Fleisch,

Fleischersatz & Fisch

Flelschmarinaden | Fleisch- & Wurstgerichte | Salatdressings |

fisch gemahlen ideal zu Milchreis, Cappuccino & Tee | Quarkspeisen
& Desserfs | zum Backen



Verkostung 2

Kurln Holunder

Peuch Passion

rn’,J

Sweei Bncun

Cranberry Creme

L
iizubsreitur

Griechisches
Olivendl

— 1 B e b LT
LANERCH NI £X f R A

Omas Euﬂerol

r‘ ichwErtioes o |

IF_n_c_nhl (o]

Royules Genuss Salz

Steak Pfeffer

LrER e TR £

Er‘lﬂen Frieda

Bw Ll

Suppenllebe

Umaml

Krauier Freur.le

N | eewLurErubersal une
Tango Argentino

§maky Rub

Meat & Veggie

YiurzrBerilung

Balkan

Dip | Gewlrrzulae redlung

Lel it Burn

Schmuus:eit Serli

AfEraiie

Panela Rase

Anwendungsideen

Salatdressings & Vinaigrette | zum Abschmecken von dunklen SoBen |
als Aperifif in Prosecco | Erdbeeren mit Vanilleeis und , Regenbogen

Pieffer"

- Dressing & Vinaigrette | zum Abschmecken von hellen Sofien | als
- Aperitif im Sekt | als Erfrischungsgetrénk in Mineralwasser

Dressing & Vinaigrette | zu Kése | zum Abschmecken von dunklen
SoBen & Schmorgerichten

. Dressing & Vinoigrette | Rotkohl | Schmor- & Wildgerichte | als Aperitif
. im Seld | Jf:aghurlr & G!uurkspeasan

zu allen kallen Gerichten | zum Dinsten & Braten bis 180 °C

- Braten & Grillen bis 220 °C | zum Dinsten von Gemuse | im Kuchen- &

Waffelteig

Dressing & Vinaigrette | Grillgemise & Antipasti | Marinaden fir helles
und dunkles Fisisch | Fisch & Scampi | Brote

Rohkost | Kartoffelgerichte | Salatdressings | Wirzen von Flelsch &
Fleischemsatz

Steak | Grilfleisch & Marinaden | Suppen & Eintdpfe | Pasta & Auflaufe

: Marinaden & SoBen | Currywurst | Pommes | Bratkartofieln

Suppe | Gemisebrlhe | Eintopf | Schmorgerichte

~ Marinade & Rub fiir Fleisch | Fisch oder Fleischersatz | Reis- &

Pastagerichte | Gemise | Suppen & Sofien

Dip & Krduterbutter | Kartoffelcreme | Wirzen von Gemise & Salat

- Dip & Krauterbutter | Wirzen von Fleisch, Fisch & Fleischersatz | zur Her-

stellung eines Wirzdls mit unserem "Griech. Olivendl”

Wirzen von Fleisch, Fisch & Feischersatz | in Kombinatlion mit "Omas
Bufterdl" | Bratkarioffeln & Karoffelspalten

- Grillrub | Burger | Fleischmarinade | Wirzen von Tofu & Soja | Grill-

gemise

Dip & Krauterbutter | Gemuse- & Reisgerichte | Wirzen von Fleisch &
Fleischersatz

~ Burritos, Tapas & Chili con Came | Wokgerichte | Gamelen & Shrimps |
; Schmorgenchie

Solotdressings | SoBen | Fleischmarinaden |Iur Brotzeil

Porridge und MUsli | Desserts und Qbstsalat | Joghurt- und
Quarkspeisen
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Granatapfel Creme
Essigzubereifung

Mango Creme
Essigzubereitung

Feige Dattel Creme
Essigrubereitung

Himbeer Creme
Essigzubereitung

Griechisches

Olivenol
Olivendl Naliv EXTRA

Omas Butterol
Hachwerliges Rapsd|

R&sti Ol
Wirzs!
Poseidons

Genuss Salz
Gewlnsalz

Potato Paul
Gewlrzsalz

Feines SUppchen
Brithe | Wirzmischung

Pilz Pesto
Pesto | Wirzmischung

Vino Verde

fopping | Gewlrzuberaifung

Oh my Onion

Bip | Gewlrzzubereitung

Reise nach Hawaii
Pesto. | Wirzmischung

Mexiko Mex

Din | Gewlrrzubereitung

Indien Traum
Dip | Worzmischung

Eggstra legger

Topping | Gewlrzubereitung
Orangen Mango
Senf
Senfcreme

Black & White

Gewlrzzucker

& Verkostung 3

Anwendungsideen

Dressing & Vinaigrette | MUsli, Smoothie & Eis | Joghurt- & Quarkspeisen |
zum Abschmecken von dunklen SoBen

Dressing & Vinaigrette | exotische Gerichte | Joghurt- & Quarkspeisen |
Dessert & Eis

Dressing & Vinaigrette | Flarmmkuchen | zum Abschmecken von SoBen |
Kdse

Dressing & Vinaigrette | MOsl, Smoothie & Eis | Joghurt- & Quarkspeisen

zu allen kalten Gerichten | zum Dlnsten & Braten bis 180 *C

Braten & Grillen bis 220 °C | zum DUnsten von GemUse | im Kuchen- &
Waffelteig

Kasespatze & Kartoffelpiree | Flammkuchen & Brote | kdstlich in

! Kombination mit ,,©h my Cnion"

Fisch & Meeresfrichte | Worzen von Fleisch & Fleischersatz | Kartof-
felgerichte

Pommes Frites | Bratkartoffeln | Kartoffelspalten | Gemisepfannen |
Marinade flr Grilhé&hnchen

Suppen, SoBen & Eintbpfe | Gemise- & Reispfannen | Panaden &
Marinaden

Pilz- & Wildgerichte | Pesto & Aufsiriche | Reis- & Gemuisepfanne |
Nudelgerichte

Spargelgerichte | Gemisepfanne | Aufidufe & Pastagerichte |
Suppen & Sofen

Ruhrei | Kartoffelgerichte & Spaizle | Flammkuchen | Salattopping | in
Kombination mit unserem , Rdst O

Dip & Pesto | Marinade fOr Fisch & Gefligel | Aufstrich mit Frischkdse
Sodamerkanische Kiche | Salsa & Tapas | Krduterbutter | Kartof-
felgerichte

Dip & Krduterbutter | SahnesoBe | die indische Kiche | Marinade zum
Wurzen von Gefilgel & Fisch

um Wurzen und Toppen von Eiern | Berspeisen | Avocadaos oder

: Tomaten | als Aufstrich mit Frischkase

Dressings & ScBen | Fleischmarinaden | Mayonnaise | Brofzelt

Desserf, Obstsalat | Gebdck aller Art [Kuchen, Waffeln, Pfannkuchen,

Vanilekipfer...)



iﬁi Gastgeber

| EDELSCHMAUS EOEL HoHMALIS
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EDELZSCHMALS
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(Fescherkwe]

1x Kategorie Salz | Pleffer | Gewurz
flr 6,99 €

1x Kategorie Gewirz | Pesto | Senf

oder Rezeptheft
lur B,99 €

Cregobenfave],

1x Kategorie Salz | Pleffer | Gewlrz
fr 6,99 €
1x Kategorie Gewirz | Pesto | Senf

oder Rezeptheft
fir 8,99 €

1x Essigzubereitung | Wirzol
fir 13,99 €

Cresebenfuwe],

1x Kategorie Salz | Pleffer | Gewirz
fur 6,99 €

2x Kategorie Gewiirz | Pesto | Senf

oder Rezeptheft
flr 8,99 €

1x Essigzubereitung | Wirzol flr 13,59 €
oder 200 ml Coffee Cream oder
Raspbermry Likor

EIVEL

FIEL i hMALS

Sk Vel

CITMALS

- */?}.i;ﬂ'.f;j
—
/{ ﬁﬂ" ﬂ(ﬁ flfﬂ J

d P ?ffm‘fj j

Gregehenbuey,

1x Kategorie Salz | Pleffer | Gewlrz
fir 6,99 €
2x Kategorie Gewirz | Pesto | Senf

oder Rezeptheft
fur B,99 €

1x Essigzubereltung | Wirzol fir 13,55 €
oder 200 ml Coffee Cream oder Raspbermry Likar

1x 500 ml Griech. Olivenol oder Omas Butterol

Cregobenbuei]

2x Kategorie Salz | Pfeffer | Gewlrz
fur 6,99 €
2x Kategorie Gewirz | Pesto | Senf

oder Rezeptheft
fur B.Y¥ €

1x Essigzubereitung | Wirzol flir 13,97 €
oder 200 ml Coffee Cream oder Raspberry Likor
1% 500 ml Griech. Olivendl oder Omas Butterd|

+ 1 Glas Pyramidensalz
im Wert von 8577 €

Stand Oktober 2023 | Bider disnan nur ols Belmmesls
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‘ Basic-Rezepte

je nach gewunschter Menge 2 TL Gewurzzubereitung mit 4
TL Wasser quellen lassen.

1 Teil Gewurzzubereitung mit

2 Teilen Wasser quellen Mit 100 g Frischkase & 100 g

lassen. Créeme fraiche verrUhren und
20 Minuten ziehen lassen.

Griech. Olivendl, Omas _

Butterdl oder Basilikum Ol bis

zur gewlUnschten Konsistenz

unterrGhren. -
Krauterbutter

m 4-5 TL GewUrzzubereitung mit
8 TL Wasser quellen lassen.
1 geh. TL Gewurzzubereitung
mit 2 TL Wasser quellen lassen. In 250 g weiche Bufter
einrUhren und 20 Minuten
Mit 3 EL Essigzubereitung, 1 TL ziehen lassen.

Senfcreme und é EL Griech-
ischem Olivendl gut verrUhren.

Evtl. mit Regenbogen Pfeffer
abschmecken.




29 Starte Deine
Karriere bei
Edelschmaus!

Das erwartet Dich
Qualitat durch handgefertigte, natirliche Produkte
Individuelle & personliche Einarbeitung
Freie Zeiteinteilung
Herzliches, wertschatzendes Team
Interessante Menschen kennen lernen
Gemeinsam Genuss erleben

FUr unverbindliche Informationen zu Deinem Start als Edelschmaus-
Vertriebspariner*in kontaktiere Deine*n Berater*in oder sende uns
eine E-Mail an: info@edelschmaus.com !



Dein*e Berater®in

bochen il Hers

www.edelschmaus.com




